
Prix en euros . Taxes et service compris . Viande origine France .
 Liste allergènes sur demande . 

Moyens de paiement acceptés CB ou espèces

assortiment de fromages du p ilat 7,5€
faisselle de f issemagne 4€
Nature / Crème / Miel

MENU fondue 28€
fondue savoyarde aux cêpes

charcuterie  “Margot”
salade 

+
 flan aux oeufs du p ilat  

ou 
2 boules de glace artisanales de l ’arbre à

glace 
 framboise,  yaourt,  moka,  poire,  chocolat,  vanille,  rhum-

raisin,  caramel,  c itron,  menthe-chocolat,  mYrtille  

(pour deux personnes minimum)

rapées 
charcuterie  “Margot”

 Ou/&(+5€)½ Marlhochon 
sarrasson

salade 
+

 flan aux oeufs du p ilat  
ou 

2 boules de glace artisanale de l ’arbre à
glace 

 framboise,  yaourt,  moka,  poire,  chocolat,  vanille,  rhum-
raisin,  caramel,  c itron,  menthe-chocolat,  mYrtille  

MENU du randonneur 22€

Le midi 

   FORMULE 25€* 
ENTREE

+
PLAT

+
FROMAGE  OU/& (+4€) DESSERT 

Fromages

EN SEMAINE UNIQUEMENT

*entrée+plat ou plat+dessert 21€

POUR L’APERO

 jambon “florus solatium”  9€
igp Auvergne 

 p insa à la truffe 12€

menu pet ite  canaille
 (-12  ANS)  11€ 

Jambon 
râpée

 1  Boule de glace artisanale de l ’arbre à glace
vanille,  fraise,  chocolat  

faux f ilet  de boeuf l imousin
beurre maÎtre d ’hôtel,

frites & salade

24€
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